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PARQUE MANUEL BARQUIN DE TORRELAVEGA

Viernes 2 Septiembre

En caso de mal tiempo: RECINTO MERCADO NACIONAL DE GANADOS

20:00 h. Recibimiento expositores y apertura de Festival __1830h.  Cata Sensorial a cargo de la Doctora Veronigue
Actuacion Musical a cargo de la Gladstone. Carpa Sala 2
Asociacion Arate Cald
20:00 h. Charla “El tomate este alimento” a cargo de Alicia
Sabado 3 Septiembre Santamaria, experta en productos fitosanitarios.
Auditorium
9:00 h. Apertura de puertas para expositores
21:00 h. Concierto de A doble camba. Auditérium
9:00 h. Entrega de los tomates para concurso
al13:00 h.
.
1:00 h. Apertura de Festival
1:30 h. Inauguracion Oficial a cargo de las autoridades 9:00 h. Apertura para expositores
11:30 h. Taller infantil “Con las manos en la tierra” a cargo 10:00 h. Apertura Festival
de Ecologistas en Accién
10:30 h. Taller de extraccion de principios activos de las
12:00 h. Taller de cocina en directo a cargo de Eduardo plantas a cargo de Vanessa Ledn, Master en
Quintana. Restaurante La Bicicleta, dermofarmacia. Carpa Sala 1
1 Estrella Michelin. Carpa sala 1
T1:30 h. Taller infantil “Con las manos en la tierra” a cargo de
12:30 h. Charla “Prevencioén y control de las enfermeda- Ecologistas en Accion
des del tomate” a cargo de Axel Torrejéon
(Ingeniero agronomo, especialista en microbiolo- N:30 h. Charla “El cultivo de secano” a cargo de Emilio
gia del suelo). Auditérium Medina (Experto en horticultura de secano).
Auditorium
13:00 h. Cata Sensorial a cargo de la Doctora Veronique
Gladstone. Carpa Sala 2 12:00 h. Taller de cocina a cargo de Floren Bueyes, presidente
de la Asociacion de Cocineros de Cantabria.
14:00 h. Comida popular a precios especiales: marmita Carpa Salal
17:00 h. Cata de tomates de Cantabria a cargo del Centro 13:00 h. Cata Sensorial a cargo de la Doctora Veronique
de Investigacion y Formacion Agraria (CIFA). Gladstone. Carpa Sala 2
Carpa Salal
13:00 h. ‘Tratamiento de agua de mar en la huerta” a cargo de
17:00 h. Cata de aceite de oliva "Jabalcuz Premium" de la Guy Ferrier (Portavoz de Simientes Infinitas).
Cooperativa Andaluza "Sierra De La Pandera", a Auditorium
cargo de Don Ismael Padilla Mena (experto
catador de aceites de oliva). 13:30 h. “Tomates para la cosmética, 100% artesano y natural”
Carpa Sala 2 a cargo de Eva Dominguez (Experta en cosmética
natural. Carpa Sala 1
17:30 h. Cuentacuentos “Carico, el buho agricultor” a
cargo de ecologistas en accion 1400 h. Comida popular a precios especiales: arroz campero
18:00 h. 16:30 h.

Charla “;Por qué los tomates de hoy han perdido
su sabor?” a cargo de Inma Morgade (Experta en
agricultura ecoldgica).

Auditérium

Entrega de Premios
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